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APPETIZERS
前菜

220

380

460

650

450

All prices are in Thai Baht and subject to 10% service charge and 7% applicable government tax.
上記タイバーツ表示価格に別途サービスチャージ １０％ と税金 7%が加算されます。

Vegan
ヴィーガン

Gluten Free
グルテンフリー

SASHIMI
お造り

1,600

2,000

1,500
北海道産 雲丹 40g
Hokkaido Uni (Sea urchin) 40g

1,500
サーモン
Shake (Salmon)

1,650
はまち もしくは かんぱち
Hamachi (Yellowtail) or Kanpachi (Amberjack)

1,980
天然 真鯛
Tai (Wild sea bream)

2,880
本鮪 中とろ
Chu-toro (Bluefin tuna belly)

2,280
本鮪 盛り合せ
Maguro (Bluefin tuna) Moriawase

Salad of crisp greens and seasonal vegetables 
季節のサラダ

Seasonal Salad

Thai sweet corn tofu with fresh uni and soy foam
とうもろこし豆腐 雲丹付き

Sweet Corn Tofu and Japanese Uni

Garlic fried rice
ガーリック焼き飯

Yakimeshi

Teppan-fried egg noodles with shrimp
鉄板 焼きそば (海老)

Teppan Yakisoba

Delicate clear soup highlighting rich seasonal umami
旨味のお吸い物

Osuimono

Executive chef’s selection, the three sashimi of the day
料理長 厳選 本日の造り盛り3種

Otsukuri Three Kinds

Executive chef’s selection, the five sashimi of the day
料理長 厳選 本日の造り盛り５種

Otsukuri Five Kinds

SASHIMI A LA CARTE
お造り単品
6 pieces of sashimi per order
お造り 単品各種 ６切れ 
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All prices are in Thai Baht and subject to 10% service charge and 7% applicable government tax.
上記タイバーツ表示価格に別途サービスチャージ １０％ と税金 7%が加算されます。

SEAFOOD & VEGETABLE
鉄板焼き・魚介、野菜 

450

360

450

660

季節野菜 ５種 鉄板焼き
Seasonal Vegetable Five Kinds

日本産 帆立貝柱 (2個) 
Japanese Scallops (2 pieces)

本日の白身魚 (±120g) 
White Fish of the Day (±120g)

あおり烏賊 タイアレンジ、山椒の香り (±200g) 
Aori-Ika squid, Sansho Flavor (±200g)

780

1,800

2,600

アトランティックサーモン(250g) 鰐梨大蒜牛酪焼き
Atlantic Salmon (250g) with Avocado Garlic Butter

日本産 本鮪 ステーキ (150g)
Japanese Bluefin Tuna Steak (150g)

オマール海老 鬼柄焼き (±350g） 
Lobster (±350g), Onigara-yaki

Vegan
ヴィーガン

とりもも肉タイハーブ焼き (300g)
Chicken Thigh with Thai Herbs (300g) 700

ポークショルダー (200g)
Pork Shoulder (200g) 800

オーストラリア産 骨付き ラムチョップ (300g)
Australian Lamb Chops (300g) 1,200

MEAT
鉄板焼き・肉 

オーストラリア産和牛 A-5 テンダーロイン (200g)
A-5 Australian Wagyu Tenderloin (200g) 2,380

本日のお薦めの 和牛サーロイン A-5 (200g)
Special Selected A-5 Wagyu Sirloin of the day (200g) 3,580

本日のお薦めの 和牛テンダーロイン A-4 (200g)
Special Selected A-4 Wagyu Tenderloin of the day (200g) 4,750
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DESSERT
デザート

Sakekasu Pudding 250

Matcha Panna Cotta 280

Chocolate Banana 550

Teppan Dessert 650

All prices are in Thai Baht and subject to 10% service charge and 7% applicable government tax.
上記タイバーツ表示価格に別途サービスチャージ １０％ と税金 7%が加算されます。

Condensed milk pudding with sakekasu flavor, topped with sweet azuki beans
酒粕プリン

Homemade panna cotta with Matcha sauce
和香パンナコッタ ～抹茶の余韻～

Chocolate banana mousse with ice cream
ちょこばなな

ICHO Bangkok special Teppan dessert
バンコク ICHO 特製 鉄板焼デザート


